CHECK LIST DE PREVENCAO
CORONA VIRUS - Servicos de Alimentacdo

Cuidados Ambientais — Produg¢do de alimentos

Instrucbes de Trabalho sobre a correta higienizacdo das maos em todas as pias de
lavagem de mao

Cartazes que alertem sobre a frequéncia de lavagem de maos — alerta COVID19

Higieniza¢do frequente e intensificada de bancadas de trabalho (limpeza +
desinfecc¢ao)

Higienizagdo frequente de dispensers de sabonetes, dlcool gel e torneiras

Higieniza¢do frequente de maganetas, puxadores @ ortas, geladeiras, freezers,
camaras, armarios, etc.

Pias estdo abastecidas com sabonete b icida, alcool ge e papel toalha
descartavel

Higienizacdo frequente de sanit3

Manutencdo da ventilagdo do 3

Higienizacdo frequente das ms m ]

Procedimentos de higienizag

Procedimento de higj

Uniformes estdo limpas e completos e sdo utiliza
. AN T T R 2O
alimentos

Funciondrios realizam a lavagem de maos de forma correta e frequentemente

Funciondrios com unhas curtas e limpas

Funciondrios evitam falar durante a manipulagdo dos alimentos

Funcionarios sem barba/bigode

Uso adequado de touca

Auséncia do uso de qualquer tipo de adorno

Funcionarios com sintomas de gripe/ resfriados afastados e orientados quanto ao
isolamento domiciliar

Orientacdo sobre higienizacdo das maos, bals de moto, mdaquinas de cartdo aos
entregadores.



http://www.atualizafood.com.br/

